Husmentes ételeink  Meatless Fleischlos « Vegetarian Vegan

Batyuban stilt camembert balzsamecetes salataval 3850, - Ft

Grillezett kecskesajt gytimélesos saldtadgyon 3850, Ft
Summer Salad with Fruit and grilled Goat Cheese
Salat mit Friichten und Gegrillter Ziegenkase

Spendtos, medvehagymds rizotté buggyantott tojdssal vagy garnelaval 3850/4850,- Ft
Spinach and wild garlic risotto with poached egg or sautee d shrimp
Barlauch-Spinat- Risotto mit pochiertes Ei oder Garnelen
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K okuszos csicseriborso és édesburgonya curry pérolt rizzsel ~ 3850,- Ft
egm coconut chickpea curry with batata and rice
Veganes Kichererbsen und SiifSkartoffeln Kokos-Curry mit Reis

Ratatoqille (francia lecsd) spagettivel 3850,- Ft
Roasted Ratatouille with Spaghetti
Franzosisch Ratatouille mu %paqdu



Levesek ¢ Soups « Suppen

Tyukhasleves gazdagon 1890,- Ft

Homestyle chicken soup
Hiihnersuppe

Thai csipds kacsaleves 2190,- Ft
Thai Spicy Duck Soup
Thaildndische wiirzige Entensuppe

Téarkonyos vadragu leves 2490-Ft
Wildragout-Suppe mit Estragon
Hungarian wild ragout soup with tarragon

Olasz sajtleves hdzi grissinivel, érlelt sonkdval 1890,- Ft
Italian cheese soup with homemade grissini und Parma ham
Italienische Kisesuppe mit selbstgemacht grissini und gereifter Schinken

Fehércsokis malnaleves (hideg) 1890,- Ft
Chilled White Chocolate Raspberry Soup
Kalte Himbeersunoe mit Weilie Schoko



Halételek » Seafood « Fischgerichte

Cézar salata lazaccal 4450-Ft
Caesar salad with salmon
Caesar Salat mit Lachs

Réntott fogas steak burgonyéval, remuldd martdssal 4850,- Ft
Pike perch in breadcrumb, steak potato, remoulade sauce
Gebackenes Zanderfilet mit steak kartoffeln und Remoulade Sauce

Mediterréan lazac filé burgonyafdnkkal 5650,- Ft
Salmon fillet of mediterranean style and potato donuts
Mediterranes Lachsfilet und Kartoffelfladen

Chilis garnéla nydrs grillezett zdldségekkel 5650,- Ft
Chili buttered Shrimp skewers with stir fry vegetables
Garnelenspief$ mit Chili-Butter und Gemiise anbraten

Fiistolt lazac spendtos tagliatellével 4850,- Ft
Creamy smoked salmon spinach tagliatelle
Bandnudeln mit Raucherlachs und Blattspinat



Szarnyasok e Poultry Dishes « Gefliigelgerichte

Magos, fliszeres morzsdban siilt csirkemell szalagok saldtadgyon, fokhagymads martogatéssal 4250,- Ft
Stripes of Chicken Breast sautéed in breadcrumbs and seeds with salad and garlic sour cream dressing
Hiithnerbruststreifen in Gewiirzkruste auf Salat mit Knoblauch saure Sahne

Cézar salata csirkemellel 3850.-Ft
Caesar salad with chicken breast
Caesar Salat mit Hithnerbrust

Krémes, aszaltparadicsomos Gnocchi pikdns csirkemellel 4650,- Ft
Creamy Sun Dried Tomato Chicken Gnocchi
Gnocchi in cremiger Tomaten-Mascarpone-Sauce mit pikante Hiihnerbruststreifen

Roston siilt csirkemell mozzarelléval, aszaltparadicsommal, spendttal toltve, grillzoldséggel 4650 ,- Ft
Sun Dried Tomato, Spinach & Cheese Baked Stuffed Chicken Breast served with grilled vegetables
Hahnchenbrust gefiillt mit Spinat, Mozzarella und getrockneten Tomaten mit gegrilltes Gemiise serviert

Négysajttal toltott csirkemell kukoricapehelyben siitve, édesburgonyaval 4650.,- Ft

Four cheese stuffed chicken breast, coated in corn flakes, served with baked sweet potatoes
Hiithnerbrustroulade mit 4 Késesorten gefiillt in Cornflakesmantel gebacken, garniert mit gebackene Stifs-
kartofteln



Szarnyasok e Poultry Dishes « Gefliigelgerichte

Réntott libamdj hdzi burgonya fankkal, posirozott kortével 6850,- Ft
Breaded goose liver with home made potato donuts and poached pear
Gebackene ganze leber mit Kartoffelkrapfen und Pochierte Birnen

Ropogds kacsacomb lilahagymalekvarral toltott derelyével, szilvas jus-vel 4850,- Ft
Crispy duck legs and red onion marmalade-stuffed dumplings with plum gravy
Knusprige Entenkeule und Maultaschen mit roter Zwiebelmarmelade, gefiillt dazu Pflaumen-Jus

Kacsamell kdposztas gesztenyeraguval, fiigemdrtéassal, burgonyaldngossal 4850,-Ft
Duck breast with cabbage and chestnut ragout, fig sauce and potato scone
Entenbruststeak mit Kohl-Kastanien Ragout, FeigensofSe und Kartoffelfladen

Bazsalikomos varganyds pappardelle siilt kacsamellel 4850,- Ft
Creamy pappardelle with basil and porcini and pan fried duck breast
Papardelle mit Steinpilz, Basilikum und gebratener Entenbrust



Sertés « Pork « Gerichte vom Schwein

Vel0s piritos zoldségekkel 3250-Ft
Marrow cream on toast and vegetable
Gerdstete Brotschnitten mit Hirn und frischgemiise

Bécsi szelet sertés sztizb6l hasdbburgonyaval 4650,- Ft
Viennese tenderloin cutlet and french fries
Wiener Schnitzel vom Schweinefilet und pommes frites

Faceroom Cordon Bleu 4850,- Ft

(aszalt paradicsommal,Parmai sonkdval, Cheddar sajttal toltve) hasdbburgonyaval

Breaded pork loin filled with prosciutto, cheddar and sun dried tomatoes and fries

Paniertes Schweinefilet mit Prosciutto, Cheddar und getrocknete tomaten gefiillt mit Kartoffelscheiben

Magyaros sertésszliz burgonya lepénnyel 4650,- Ft
Fillet of pork in hungarian ratatouille and potato pancake
Schweinefilet ungarischer Art mit knusprigen Kartoffel Rosti

Legendds BBQ oldalas fiiszeres burgonydval és amerikai kdposzta saldtdval 4650,-Ft
Sticky BBQ ribs with baked potato and coleslaw
BBQ spareribs mit amerikanischen krautsalat & grill-kartoffeln



Marha « Beef ¢ Gerichte vom Rind

Tatarbifsztek 4850,- Ft
Steak Tartare
Beef Tatar

Mustdros bélszincsikok salataval 4450,- Ft
Mustard-Glazed Beef Steak Salad
Senf-Marinade Rindersteak-Streifen mit buntem Salat

Bélszin steak libamadjjal, aszalt meggyes konyakmdrtdsban hézi nudlival 7850,-Ft
Beef fillet, foie gras in a cherry Port sauce and home made gnocch
Filetsteak mit Génseleber und getrocknete Sauerkirschen Sauce und hausgemachten Spétzle

Bélszin steak fliszervajjal, baconos zdldbab raguval, djburgonyaval 7250,- Ft
Beef steak with herb butter served with green beans, bacon and boiled potatoes
Beefsteak mit Krauterbutter mit Speckbohnen und Dampfkartoffeln

Bélszin steak zoldbors mértdssal, vagy gorgonzola martdssal steak burgonydval 7250,- Ft
Beef tenderloin fillets with green peppercorn sauce or gorgonzola cream sauce, steak potato
Beefsteak mit griiner Pfeffersofie und Gorgonzola Sauce, Steakkartoffeln



Vadételek « Wild  Wildgerichte

Réntott szarvas lilahagymads nudlival 5450,-Ft
Venison Schnitzel with home made red onion noodle
Hirsch-Schnitzel und Kartoffelnudeln mit Rote-Zwiebel

Szarvas bélszin cumberland martdssal, burgonya fankkal 8450,-Ft
Venison Steaks with Cumberland Sauce and home made potato donuts
Hirschsteak mit Cumberlandsauce und Kartoffelkrapfen

Vorosboros szarvasporkolt knédlivel  5250,-Ft
Hungarian Venison Stew with Red Wine and dumplings
Ungarisches Hirschgulasch mit Hefeknddel



Desszert « Desserts « Nachspeisen

Somldi galuska 1850 ,- Ft
Somloi cake with almond and chocolate sauce
Somlauer Nockerln mit Mandeln und Schokoladensof3e

Csokolddé szuflé eperraguval, vaniliafagylalttal 1850,- Ft
Chocolate soufflé, strawberry sauce and vanilla ice-cream
Schokoladensouftle mit Erdbeeren und Vanilleeis

Banana Split 1850, Ft

Minden mentes « Vegan « Gluten free » Lactose free « Sugar free

Csokis brownie erdei gyiimolcsés ontettel 2200 Ft
Chocolate brownie with Forest Fruit



